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reumann NACHHALTIG
AUSTRIA

BLAUFRANKISCH 2022 | dunkelbeerig | schmelzig | lang

STECKBRIEF

Einheit | Flasche 0.75 L

Jahrgang | 2022

Riede/Lage | Tschicken

Boden | Braunerde mit Lehm

Alter der Rebstocke | 23 Jahre

Kultur | Mittelkultur, ca. 5500 Stock/ha
Ernte | 10. Oktober 2022
Flaschenfiillung | 02. September 2025
Verschlussart | Schraubverschluss

VINIFIZIERUNG | AUSBAU

Vinifizierung | temperaturkontrollierte Maischegérung mit BSA, Uberbrausen der Maische,
Vergarung im Edelstahltank
Ausbau | Edelstahldank

CHARAKTERISTIK

Duft nach dunklen Beeren, Lavendel, Schoko und etwas Rosmarin. Am Gaumen schmelzig,
angenehme runde Tannine, gut balanciert und lang.

ANALYSEWERTE

Alkohol | 14,0 vol.%

Restzucker | 1 g/l

Séure | 6 g/l

Staatliche Priifnummer | N17772/25
EAN-Code Flasche | 9 120005 628960

EMPFEHLUNGEN

Speisenempfehlung | Schweinsbraten, Reisfleisch, Gebratene Ente oder Martinigansl,
Kalbsnierenbraten, Gerdstete Kalbsleber, Tafelspitz
Optimale Serviertemperatur | 14° - 16°
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