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STECKBRIEF

Einheit | Flasche 0,75 L

Jahrgang | 2021

Riede/Lage | Ried Satz

Boden | Braunerde mit Grobanteil aus Kies und Steinen
Alter der Rebstocke | 21 Jahre

Kultur | Mittelkultur (5500 Stécke/ha)

Ernte | 8. Oktober 2021

Flaschenfillung | 11. Juni 2024

Verschlussart | Schraubverschluss

VINIFIZIERUNG | AUSBAU

Vinifizierung | traditionelle Maischegarung im temperaturkontrollierten Edelstahltank,
Uberbrausen der Maische, biologischer SA im Holz

Ausbau | 30 Monate im gebrauchten Holz

CHARAKTERISTIK

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, dezente Ockerrandaufhellung. Zart nach Edelholz und
Nougat, schwarze Waldbeeren, feine tabakige Nuancen. Kraftvoll, saftig, Noten von
Brombeeren, tragende Tannine, schokoladiger Touch im Abgang, zeigt Lange und
Reifepotenzial (Falstaff-Guide 2024)

ANALYSEWERTE

Alkohol | 14,5 vol.%

Restzucker | 1 g/l

Saure | 5,3 g/l

Staatliche Prifnummer | N12965/23
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EMPFEHLUNGEN

Speisenempfehlung | Gehdrt dorthin, wo groRer Rotwein an der Tafel seinen Platz hat:
Braten im ganzen Stlck, Lamm, Steaks und allen Arten von intensiv geschmorten
Fleischtopfen. Die ausgepragte Frucht und die kraftige Struktur des TOP-Blaufrankisch
bereichern diese Gerichte ungemein

Optimale Serviertemperatur | 15° - 17°

AUSZEICHNUNG
Falstaff
93 Punkte

BLAUFRANKISCH Ried Satz ist ein groRartiger Wein unserer Next Generation, Vera + Flo.
Beide haben den gesamten Prozess der Weinerzeugung, von der Weingartenbearbeitung,
Uber die Vinifikation, bis hin zur Abflllung und Verpackung, begleitet.

Penibelste Weingartenbearbeitung, schonende, gefihlvolle Verarbeitung im Keller, sowie eine
perfekte Auswahl des Holzes, sind die Eckpfeiler dieses sehr gelungenen Weines von
internationalem Format.

Die Etikettengestaltung ist bewusst minimalistisch gehalten und soll das Interesse auf den
groRartigen Inhalt wecken.

Das auBerst stimmige Konzept eines ganzheitlichen hohen Genusses ist, sobald man den
Wein im Glas hat, klar nachvollziehbar:

Er ist eine Synergie von Handwerk mit Gespur, hochster Wein-Qualitat aus dem
Mittelburgenland, sowie von Lifestyle, Stil & Innovation!
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