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reumann NACHHALTIG

AUSTRIA

PHOENIX N°25 2020 | fein | saftig | nobel
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STECKBRIEF

Cuvée | Blaufrankisch, Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah

Fulleinheiten | Flaschen zu 0,75 L,1,5L,3Lund 6 L

Jahrgang | 2020

Riede/Lage | Goldberg, Kart und Satz

Boden | Braunerde, schottrig, steinig

Alter der Rebstdcke | 29 — 32 Jahre

Kultur | Mittelkultur (5000 Stocke/ha)

Ernte | 27. September und 5. Oktober 2020

Flaschenfullung | 24. und 25. August 2022

Verschlussarten | Naturkork und alternativ Schraubverschluss bei 0,75 L-Flaschen

VINIFIZIERUNG | AUSBAU

Vinifizierung | traditionelle temperaturkontrollierte Vergarung im Edelstahltank, Giberbrausen der
Maische

Ausbau | 20 Monate im Barriquefass, Troncias- und Allier-Eiche

CHARAKTERISTIK

Elegante und mineralische Struktur, die die feinen Beerenfruchtnoten tragt. Pikante Wiirze, perfektes
Tanningerist, saftig, kernig, lang, nobel und doch umganglich.

(Alexander Lupersbock, 10.05.2022)

ANALYSEWERTE
Alkohol | 14 vol.%
Restzucker | 1 g/l
Saure |5 g/l

EMPFEHLUNGEN

Speisenempfehlung | Gehdort dorthin, wo groRer Rotwein an der Tafel seinen Platz hat: Braten im
ganzen Stlick, Lamm, Steaks und allen Arten von intensiv geschmorten Fleischtopfen. Die ausgepragte
Frucht und die kréftige Struktur des PHOENIX bereichern diese Gerichte ungemein.

Optimale Serviertemperatur | 15° - 17°

weingut josef und maria reumann gmbh
7301 deutschkreutz | neubaugasse 39 | austria

t+43 2613 80421 | m +43 664 12 13 285
weingut-reumann.at | info@weingut-reumann.at



