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"My Rosé Terrassen-Cocktail" - ein frisch-fruchtiger Cocktail für warme Frühlings- und 
Sommertage 
Die Hauptrolle spielt dabei unser My R-Rosé 2017 :) 
 
150 ml My Reumann-Rosé (eiskalt) 
2 dl Mineralwasser (eiskalt) 
3 cl Holunderblütensirup 
2 Stk. Erdbeeren, geviertelt 
4 Stk. Himbeeren und/oder Heidelbeeren 
2 Blätter Minze 
3 Zitronenscheibchen 
2 Eiswürfel 
1 hübschen Trinkhalm 
 
Den Holunderblütensirup in ein hohes Glas geben, darauf den gut gekühlten My R-Rosé sowie 
das Mineralwasser gießen. 
Die geviertelten Erdbeeren, die Heidelbeeren/Himbeeren, Eiswürfeln, Minze und 
Zitronenscheibchen hinzufügen und mit einem witzigen Trinkhalm servieren. 
 
Der Cocktail ist ein herrlichers, erfrischendes Geschmackserlebinis! 
My Rosé bringt Geschmacksnuancen von einem Korb voller frischer Beeren sowie dezente 
Orangennoten  mit sich. 
Er eignet sich hervorragend für diesen köstlichen Frühlings- und/oder Sommercocktail! 
Wir sind super-happy! - Probiert ihn aus - ihr werden euch in ihn verlieben! 


